INetea

SOMMELIER - VINPROVNINGAR - VINFORELASNING

UTSEENDE ® @ ® @
Klarhet Klar - dimming (fallning?)
Fargintensitet | Lag - medel - djup
Fargnyans Vit - grongul - gul - guld - barnsten - brun
Rose - skdr - laxfdrgad - orange
Rod - Lila - blaréd - rod - brunrdd - tegel - brun
DOFT ® @ ® @
Renhet Rent - Orent (defekt?)
Doftintensitet Lag - medel(-) - medel - medel(+) - uttalad
Karaktar Primar - sekundar - tertidr
Utveckling Ungt - under utveckling - fullmoget - 6vermoget
SMAK ® @ ® @
Torrhet Torr/torr med lite s6tma/halvtorr-halvsot-s6t-mycket s6t
Syra Lag-medel(-) - medel - medel(+) - hog
Stravhet (Ingen) - 13g - medel(-) - medel - medel(+) - hog
Alkohol Lag-medium - hog
Fyllighet Latt-medel(-) - medelfylligt - medel(+) - fylligt
Mousse/textur | Mjuk, krdmig, aggresiv
Smakintensitet | Lag-medel(-) - medel - medel(+) - hog
Karaktar Priméar-sekundar-tertiar
Eftersmak Kort-medel(-) - medeldng-medel(+) - hog
SLUTLEDNING ® @ ® @
Kvalitet Undermalig - acceptabel - bra - mycket bra - utmarkt
Mognadsgrad | For ung
Kan drickas nu men har potential fér lagring
Drick nu! Vinet vinner ej pa lagring
Druva?
Ursprung?
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PRIMAR AROM OCH SMAK
Aromer och smaker fran druvan och alkoholjésning

Blommig Apelsinblom, kaprifol, fliderblom, ros, viol, lavendel, kamomill
Gron frukt Gront dpple, gult dpple, rétt apple, krusbar, paron

Citrus Citron, lime, grapefrukt

Stenfrukt Aprikos, persika, nektarin

Tropisk frukt

Banan, litchi, mango, melon, passionsfrukt, ananas

Rod frukt

Réda vinbar, tranbdr, hallon, jordgubb, réda korsbér, réda plommon

Mork frukt

Svarta vinbdr, bjornbdr, blabar, bigarrder, mérka plommon

Torkad frukt

Fikon, katrinplommon, russin, sultanrussin, syltighet, kokt-, bakad-, konserverad frukt

Vegetativ Gron paprika, gras, tomatplanta, sparris, svartvinbarsblad, nasslor
Orter Basilika, timjan, eukalyptus, pepparmint, mynta, dill, fankal
Gronsak Kal, artor, bonor, svart oliv, gron oliv

Mineral Jord, petroleum, fotogen, gummi, tjara, sten, stal, vat ull

SEKUNDAR AROM OCH SMAK

Aromer och smaker fran vinmakning

Kommer smakerna from jdst, malolaktisk jasning (MLF) eller ek?

Jast (jast/autolytisk)

Kakor, brod, toast, bakverk, brioche, deg, ost

MLF

Smor, ost, gradde, yoghurt

Ek

Vanilj, rostat brod, ceder, férkolnat trd, kada, lakrits, kokos

TERTIAR AROM OCH SMAK

Aromer och smaker fran mognad

Fruktutveckling (vitt)

Torkad aprikos, marmelad, torkade &pplen, torkad banan

Fruktutveckling (rott)

Fikon, torkade plommon, tjdra, torkade tranbar

Avsiktlig oxidation

Mandel, marsipan, hasselnét, valnét, choklad, kaffe, tobak, karamell

Flaskmognad (vitt)

Petroleum, kanel, ingeféra, toast, nétighet, svamp, ho, honung

Flaskmognad (rétt)

Léader, jord, svamp, tobak, vata 16v, kétt, stall, muskot

ALKOHOL
Lag Mindre &@n 11 vol %
Mellan 11-13,9 vol %
Hog Mer an 14 vol %
Starkvin Lag - 15-16 vol %, mellan 16.5-18.5 vol %, hég mer &n 18.5 vol %

MOUSSERANDE VIN

Mousse/textur

Mjuk, krdmig, aggressiv




